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26 de Diciembre de 2024

PRODUCTO
Ostra rizada de Normandia al natural (ud) 6
Ostra rizada de Normandia con alifio de trufas (ud) 6
Gamba alistada de Isla Cristina 12
Berberechos de Noia a la brasa con mantequilla de perifollo 24
Navajas de buceo a la brasa con pil pil de aji amarillo 28
ENTRANTES
Gilda clasica con tartar de tomate (ud) 6
Jamoén ibérico de bellota 5] 32
Pan con tomate a la parrilla (4uds) 8
Anchoas en salmuera de Guetaria 28
Ensalada de pimientos asados con ventresca de bonito 22
Ensalada de burrata, trucha ahumada en casa y calabaza 19
Alcachofas con beurre blanc, berberechos y caviar 30
Menestra de verduras al estilo navarro 21
Borrajas en salsa verde con almejas 19
Laminado de ventresca de atan rojo con jugo acidulado 27
Laminado de pez limoén curado en sal 25
Calamares a la andaluza 23
Lentejas caviar glaseadas con gamba roja 28
Raviolis de foie y trufa, homenaje a Caballito de Mar 35
Tartar de atin rojo de almadraba 29
Tortilla velazquefa 16

con salsa de callos 18

con jamon iberico de bellota 20

con trufa 25
Croquetas de jamon 16
Boquerones a la milanesa con chimichurri 23

En caso deintolerancia o alergia alimentaria, pregunte a nuestro personal 10% de descuento exclusivo para socios sobre P.V.P.
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PESCADOS
Merluza " Arousana a la gallega" 28
Merluza a lo "Penalty" 29
Parpatana de attin a la brasa y hojas frescas 34
Corvina a la parrilla con emulsion de raifort 31
Lubina a la mantequilla nantesa 35
Lubina a la espalda con su emulsion (para 2 personas) 34p.p
Rape a la Jacobina, homenaje a la familia Hormaechea (para 2 personas) 31p.p
Ventresca de corvina a la brasa con hojas frescas 31
CARNES
Arroz al horno de pitu de Caleya 25
Steak tartar de vaca nacional 36
Solomillo nacional con salsa Café de Paris 32
Villagodio de carne nacional a la parrilla (para 2 personas) 76
Pluma ibérica a la brasa con hinojo encurtido 28
Carrillera de ternera con salsa Perigeaux 26
Albondigas de corzo en salsa espanola 24
Codorniz Label Rouge estofada al Jerez 30
Lomo de corzo, con surilette y remolacha 28

*Racion de patatas fritas 6
*Ensalada de lechuga de Aranjuez y cebolleta blanca 6
*Pimientos de Padron fritos 6
*Pure de patata 8
*Puré de patata trufado 10

En caso deintolerancia o alergia alimentaria, pregunte a nuestro personal 10% de descuento exclusivo para socios sobre P.V.P.



